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e Les restaurants e
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La Corne
R MM |

Restaurant traditionnel, équipé d'une salle & I'étage de
maximum 20 personnes pour réunions d'affaires ou familiales.

& 228 2 Y. TR om % deinnus €3

32, Chaussée du Bois
+33 (0)3 22 24 06 34 | ingridneveux1gmail.com
@) Restaurant la Corne Abbeville

Bistrot des Halles

MIDI M|M[J]|V]sS

son I v | :

Cuisine traditionnelle, plats faits maison. Terrasse extérieure.

& @ T alk TR

18 place Jacques Becq
+33 (0)3 22 24 25 13 | vievie80@hotmail.fr
@) Bistrot des Halles

La nature a du goUt
MIDI LIM|M|J|V | IS|D
SOIR
Fermé du 13 au 24/02.
Restaurant et food-truck sur réservation. Pour des anniversaires,
des séminaires, des événements familiaux... Cuisine nature

et terroir au gré des cueillettes et de I'inspiration du chef.
%0
amR L 7 Q@
4, rue du Grand Marais

+33 (0)3 22 24 17 22 | nagduponi@gmail.com
lanatureadugout.fr

P&‘..O"é\\

Le Bidule

LI MM J|V]S D
SOR [ LIM|[M|J]|V]S

Ouvert du lundi au dimanche midi.

Cuisine maison dans un cadre chaleureux. Bar lounge - cocktail.
Terrasse plein sud, grande capacité. Service repas jusqu'a 14h30.

LT @

49, place Max Lejeune
+33(0)32224 1018

Le Petit Bistrot
gAC\MDRI .M M| J vV S .

Mélanie présente sa carte avec enthousiasme et plaisir.
Antfon, prépare une cuisine savoureuse avec des produits
frais et si vous aimez voyager, le samedi ils proposent des
spécialités indiennes. Desserts maison.

Bar le matin et I'aprés-midi.

L2 T 2 X TR deitnus

15, place Max Lejeune
+33(0)322242413
@) LePetitBistrotAbbeville

Chez Francois
MIDI ‘L‘M.J‘V‘S.
SOR | L | M Jlv]s
Restaurant proposant une cuisine traditionnelle. Salle & I'étage

avec rétroprojecteur pour réunions professionnelles (capacité
28 pers.). Terrasse a disposition pour les beaux jours.

+

22, place du Pilori
+33 (0)3 22 19 11 39 | contact@restaurantchezfrancois.fr

@) Chez francois
3
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Le Croguembouche
2 e © |

Cuisine maison avec des produits bio et locaux.
Traiteur sur commande. Vente de macarons.

BT LA WOTRA

3, place Jacques Becq
+33 (0)3 60 04 23 53 | stl-choup@hotmail.fr
@) Le Croquembouche/Abbeville

L'Etoile du jour
L MMHIMHE

Cuisine traditionnelle, fait maison. Produits frais.

Spécialités : poissons (selon arrivage), viandes et platfs régionaux
Lt o™ 000 A XD )
S % ama Ll N D
2 chaussée Marcadé

+33 (0)3 22 20 38 47 | |-etoile-du-jour@orange.fr

La Léontine

MID\‘L-J‘V‘S D

SOR | L Jlvis D

Notre maison restaurant offre une atmosphére chaleureuse,
fraditionnelle et historique, avec une cuisine inspirée des saisons,
de la mer et de la terre. Une expérience culinaire sincére,
portée par une équipe passionnée et accueillante.

& T %D R P seienme

53, rue Millevoye
+33 (0)3 6022 51 86
€ La léontine

La Table d’Abbeville
M\DI‘L‘M‘M‘J‘V‘S‘D‘
SOIR LIM|M|[J|V]S|D

Ouverture 12h/14h - 19h/22h

Cuisine traditionnelle et de saison, spécialités & base de produits
frais et locaux. Déjeuners privés, affaires, familiaux, cocktails. Mise
a disposition de salles privatives. groupe maximum 180 personnes.

E 2T 2 XTRP 288 -~

L]
19, place du Pilori
+33 (0)3 22 24 00 42 | h5440@accor.com
latabledabbeville.fr

Nelly
MIDI L.M‘J‘V‘S.
SOR | L MlJ|v]s

Horaires : lundi 9h30-17h / mercredi + vendredi 9h30-18h30 / jeudi 9h30-21h /
samedi 8h30-12h30 (bar uniquement)

Salon de thé, bar brunch 1 dimanche par mois.
Gourmandises sucrées et salées. Tout est fait maison : géteau,
gaufre, caramel, bagel, quiche...

=

36 place Jacques Becq
+33 (0)6 84 37 26 25 | salondethe.nelly@gmail.com
@) Nelly Abbeville

BOISMONT oo

Le Moulin

MIDI | L | M J|Vv|s|D
SOIR J|IV]is|D

Fermeture annuelle : 23/06 au 3/07 et 21/12 au 30/12 et 2/01/2027 au 31/01/2027

Depuis 34 ans, Christian, Nathalie, Adeline et I'équipe du Moulin
vous accueillent dans une ambiance familiale et un cadre
chaleureux ouU le chef invite ses clients & découvrir les spécialités
culinaires de la Picardie : fravers de boeuf braisé, fravers de
beoeuf, paleron de veau, filet de bar...

P& T 2Rk )« TR X eiitrue @

8, Chemin du Canal

+33 (0)3 22 60 85 86 | rest-le-moulin@orange.fr
le-moulin-restaurant-boismont.eatbu.com

© Le Moulin




CAOURS . .o

La Ripaille
MIDI .MWJ‘V‘S‘D
SOIR M Jlvis|p
Fermé entre Noél et I'An.

Restaurant proposant une cuisine traditionnelle et viandes matu-
rées. Cuisine au feu de bois, ferrasse aux beaux jours. Terrain de
pétanque a disposition, possibilité de planches apéro.

& T TR O TR setienne

10 rue des prés
+33 (0)3 22 25 56 34 | franck.coquel17@orange.fr
@ La Ripaille Caours

(AYEUX-SUR-MER w....covvnnnriiiinniennns

La Brasserie de Fernand
M

basse saison : tous les midis + les jeudis soirs + samedi soirs
haute saison, vacances, fériés : tous les midis et tous les soirs

Brasserie conviviale au coeur de Cayeux-sur-Mer, la Brasserie de
Fernand propose une cuisine généreuse, des produits de saison,
des classiques revisités et une ambiance chaleureuse, locale et
familiale toute I'année.

1, rue Boyard
bonjour@labrasseriedefernand.fr
@) La Brasserie de Fernand

Le Neptune
MIDI‘L M‘M‘J‘V‘S‘D
SOR [ L|{M|IM[J|V]s|D

Fermé en janvier.

Cuisine terre et mer. Plats signatures : choucroute de la mer,
produits du terroir, agneau du Hable d’Ault, plateaux de fruits
de mer.

? > ' ~\

).{w-@ TR #éiitfure

204, rue du Maréchal Foch
+33 (0)3 22 26 77 22 | hotel.le-neptune@wanadoo.fr
hotel-neptune.com

Les Galets Bleus
MIDI LM - vV |Ss|D
SOIR LM V|{s|D
ouvert fous les jours en juillet/aodt. Fermé en décembre et janvier.

Idéalement situé face & la mer, ce restaurant propose des
produits frais et locaux et méle cuisine fraditionnelle
etinventivité, le tout certifié “fait maison”.

bW @ AT Al

982, Boulevard du Général Sizaire
+33 (0)3 22 26 81 95 | contacit@hotel-galetsbleus.fr
hotel-galetsbleus.fr

Le Casino de Cayeux

MIDI | L M|J|Vv]s|D

SOR | L M|J|Vv]s|D

Restaurant avec vue sur la mer exceptionnelle, dans un

cadre élégant et raffiné. Cuisine soignée et copieuse.
Bar lounge (accés mineurs) et casino.

&P 2 Sk 0O

800, Boulevard du Général Sizaire
+33 (0)3 22 26 71 56 | marketingcasino.c@gmail.com
casino-cayeux.fr

y s
L'Amérique

MIDI LIM|M|J|V]S|D

SOIR LIM|{M|[J |V ]|S|D
Fermé les mardiis hors saison. Ouvert de mars & novembre.

Etablissement de vente & emporter sucré/salé. Entrée de
plage, possibilité de manger sur place.

8T TR

6 place Aristide Briand
+33 (0)3 22 61 33 05 | danielle.raimond299@orange.fr



CAYEUX-SUR-MER .o

Créperie de la Plage
MIDI ‘ L ‘ M ‘ M
SOIR

Fermé les mardiis hors saison. Ouvert de mars & novembre.

M

Créperie et brasserie a I'entrée de la plage. Vente & emporter :
glaces, crépes, gaufres. Plats traditionnels et familiaux.

T L>XTR

24 boulevard du Général Sizaire
+ 33 (0)3 22 26 66 05 | danielle.raimond299@orange.fr

Les diables au thym
R MM

Restauration rapide, burger, produits locaux sur place
ou a emporter.

BT %R

200, rue du Maréchal Foch

+33 (0)6 59 86 39 68 | lesdiablesauthym@hotmail.com
les-diables-au-thym.eatbu.com

@) Héléne Les Diablotins Cayeux

Le Parc aux Huitres
MIDI‘L‘M‘M‘J‘V‘S‘D
SOIR

Ouvert tous les jours du 1/04 au 30/09. Ouvert du mercredi au dimanche du 1/10 au 31/03

Cuisine traditionnelle de produits locaux et de saison.

Fruits de mer, homard bleu de nos cétes, moules de bouchot
(selon saison) servies avec frites fraiches. Saumon fumé maison.
Vue imprenable sur la baie et la mer.

0 00 * A sy
ST e Do

Quai Gavois - Le Hourdel
+ 33 (0)3 22 26 61 20 | leparcauxhuitres.hourdel@gmail.com

La Cabine de Mouné

MIDI N
SOIR LIMIM[J|V]S|D

tous les jours de 10h & 23h, de fin mars & fin octobre.

Bar de plage convivial face d la mer, la Cabine de Mouné
propose boissons fraiches, petite restauration, concerts et
événements festifs dans une ambiance chaleureuse, estivale
et détendue, au coeur de Cayeux-sur-Mer.

bR TLO®» X
Plage de Cayeux-sur-Me

bonjour@lacabinedemoune.fr
@) la cabine de Mouné

EAUCOURT-SUR-SOMME ...........uveeeeeee.

Le Saltimbanque
by Sébastien Porquet

MIDI J|v|s | D
SOIR MiJ V]S

Fermeture congés : 9/08/2026 au 25/08/2026

Maison gastronomique d'exception au cceur de la Vallée,

le Saltimbanque est labelisé Clé Verte, détenteur de I'Efoile Verte
Michelin (2020) et arborant fierement 2 toques Gault&Millau (2019).
Le Chef Sébastien Porquet et son équipe vous offrent un fragment
précieux de leur ferroir, une ode aux produits des passionnés qui
faconnent notre patfrimoine vivant.

& P 1z o @ o) X deiienns [ G

1500, rue du 8 mai - lieu-dit du moulin
+33 (0)3 22 27 08 94 | contact@lesaltimbanque.fr
lesaltimbanque.fr

GRAND-LAVIERS

Au Coin de la Baie
SN MHE
A une quinzaine de km de la baie de Somme, David et Barbara

vous accueillent dans leurs restaurant, épicerie fine. Une véritable
institution multiservices & Grand-Laviers.

&P T SRk R @ X TR
22, Route du Crotoy

+33 (0)3 222948 15 | +33 (0)6 13 82 68 86
aucoindelabaie@orange.fr

e0 0000000000000 00000000000000



MAREUIL—CAUBERT ....cvveinviiiniinnins

L' Auberge du Colvert

MIDI L M M| J VS
SOIR

Restaurant traditionnel. Une carte quireflete I'authenticité
de la région. Cheminée en hiver. Parking privé. A 5 minutes
du Centre d'Abbeville. Ambiance familiale et chaleureuse.

(]
L Pl
4, route de Rouen
+33 (0)3 22 31 32 32 | auberge-du-colvert@?business.fr

aubergeducolvert.com
@) Colvert Mareuil Caubert

SAENEVILLE ..o

La Guinguette du Repos des Pécheurs

Ouvert d'aviil & septembre. Vacances scolaires mercredi au lundi.
Hors vacances samedi, dimanche et jours fériés.

Balades, vélo, concerts et nature au bord du canal ; cuisine simple
et gourmande, boissons fraiches, terrasse au soleil ou & I'ombre, une
guinguette vivante pour se rassembler, se détendre et célébrer.

(5\.' !’ X @ TR .,mm

2 rve prlnC|paIe
+33 (0)6 98 63 55 65 | matthieucourbot@gmail.com
@) Au Repos des Pécheurs

SAINT-VALERY-SUR-SOMME  .................

Le Relais Guillaume de Normandy

MIDI S
SORR LIMIM|J|V]S]|D

Ouverture : du 4 février au 1 novembre

Dans I'environnement authentique d'un charmant manoir
«Belle Epoquen, le Chef et sa brigade mettent & I'honneur
la fraicheur et la qualité des produits régionaux pour vous
proposer une cuisine savoureuse et fine autour de 4 menus.

P T !z 388 B9 U TR

46 quai du Romerel
+33 (0)3 22 60 82 36 | relaisguillaume@gmail.com
relaisguillaumedenormandy.com

La Table du Cap
MIDI ‘L‘M‘M‘J‘V‘S‘D
SOIR

Fermeture du 20 au 27/12 et du 3 au 24/01/27

La cuisine proposée par le chef fait la part belle aux saveurs
du terroir. Du 100% frais et fait maison, une carte qui change
au gré des saisons & déguster en terrasse ou au coin du feu.

PT I 388 2 X TR

1350, chaussée du Cap Hornu

+33 (0)3 22 60 24 24 | cap.hornu@baiedesomme.fr
www.hotelcaphornu.fr

@) cap Hornu Hatel et Restaurant

Le Mini Golf
SAO”\DRI‘L‘M‘M‘J‘V‘S‘D

Brasserie située sur la digue promenade, avec vue sur la baie
de Somme. Carte, produits a I'ardoise et grand choix de bieres
belges : biére Duvel en pression, exclusivité sur Saint-Valery-sur-
Somme.

bR TR % TR

22 bis, Quai du Romerel
+33 (0)3 22 60 80 43
@) Le Mini Golf a Saint-Valery-sur-Somme

La Pécherie

MIDI MM J]V]|S D

SOIR MM vVi]s
C'est une nouvelle équipe accueillante et professionnelle
qui vous attend. Vous trouverez dans votre assiette un travail

A I'ardoise avec des produits locaux garantissant fraicheur,
saison et variété tfout au long de I'année.

5T OXETRE

15 quai Perrée
+33(0)3 22 26 98 40



SAINT-VALERY-SUR-SOMME

La Cambuse
A MK

Vue imprenable sur la baie, décoration moderne et cosy. Une
cuisine qui sent bon I'ltalie : pizzas, bruschettas, pates...
Spécialité de la maison, la pate est faite maison, a la main.
Sur place et a emporter.

H#TLO®

75, quai Blavet
+33 (0)3 22 30 33 48 | lacambuse80@gmail.com
@) Restaurant pizzeria La Cambuse

La Civette

MIDI M| M| J|VIS|D
SOIR

Brasserie avec une ambiance conviviale, proposant des plats &
I'ardoise, faits maison, avec des produits de saison renouvelés
chaqgue semaine. Sans oublier une salle avec vue sur baie.
Spécialités : Welsh, ficelle picarde, moules, café fres gourmand.

& Tl

28, rue de la Ferté

+33 (0)3 22 60 83 63

Restaurant Le Jardin Italien

MIDI ‘L‘M‘M“S‘D

SOR | L |M|M V]is|D
Le Jardin italien “Trattoria™ vous invite au voyage et vous
accueille dans son second établissement avec une vue
incroyable sur la baie de Somme. Cuisine maison dans une

ambiance familiale. Antipasti, pasta, pizza et desserts maison
sont & la carte.

bW T ika® X TRY

37, quai Blavet
+33 (0)3 22 60 98 99 | contact@bienvenueaujardin.fr
bienvenueavjardin.fr

8
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Restaurant Le Jardin

MIDI MIM[J]|V]s]|D

SOIR .M‘M‘J‘V‘S‘D
Au Jardin nous travaillons des produits frais, locaux et de saison
tant que possible. Choix de plats végétariens. Bieres de

prestige. Ambiance conviviale et familiale. Plats signature : Le
risotto de notfre chef Romain et son équipe, Le burger du jardin.

T2 ®%TRE

37, rue de la Ferté
+33(0)3 22 60 98 99 | contact@bienvenueaujardin.fr
bienvenueavjardin.fr

L'Embarcadeére

MIDI L J|v]s|D
SOIR L JIvi]is|D
Fermeture du 30/12 au 15/01.

Restaurant traditionnel donnant directement sur le port et disposant
d'une salle a I'étage avec vue panoramique sur la baie de Somme.
Carte remaniée au fil des saisons qui propose une cuisine maison de
bonne quaiité.

T a0 %R

3, Quai Perrée
+33(0)32226 17 19 | lembarcadere80@orange.fr
@) 'Embarcadére

Le 1066
MIDI‘L‘M‘M‘J‘V‘S‘D
SOR | L m[m|J|v]s]|D

Brasserie fraditionnelle fravaillant des produits frais et locaux.

Bar et temasse pour de bons apéros.
£t ™ ] A .
& T % 2 &k T VO X% TR

2 place de pilotes
+33(0)322 60 15 04




SAINT-VALERY-SUR-SOMME

Friterie Debeauvais

Ouvert du 1¢ avril au 11 novembre 7j/7 jours midi et soir.
Ouvert les week-end au mois de mars midi et soir.
Fermé le soir & partir du 1¢ octobre en semaine.

Friterie sur place ou & emporter, moules de bouchot, frites fraiches
coupe fraditionnelle. La Friterie a 60 ans !

(] PN . A
Po T salz " A
Route du Cap Hornu

+33 (0)6 3208 10 26 | s.debauvais@orange.fr
@) La Friterie Debeauvais

Les Bains
QAA%‘L‘M‘M‘J‘V‘S‘D

Le Restaurant des Bains, sur les quais, offre une vue imprenable
sur la baie de Somme, une cuisine de saison mélant produits
locaux et de la mer et une terrasse dans une ambiance
chaleureuse.

. A ’
b amh O
1, Quai Blavet

+33 (0)3 22 60 80 09 | hotel.hpb@wanadoo.fr
hotelhpb.com

. TR &

Le Quain®5
QAOIIII:?I‘L‘M‘M‘J‘V‘S‘D

Ouverture : de mars & novembre.

Situé face d la baie de Somme, sur les quais, le Quai N°5 offre
un moment convivial avec des plats frais servis en terrasse,
jardin ou intérieur, pour une expérience gourmande.

LT ®X% TR

1, rue Jules Ferry
+33 (0)3 22 30 61 07 | quai5.stval@gmail.com
quaib.fr

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Le Drakkar

MIDI LIM|M|J|V]S|D

SOIR
En plein coeur de Saint-Valery-sur-Somme, a deux pas du port,
le Drakkar propose une cuisine francaise traditionnelle faite

maison, généreuse et de saison, dans une ambiance
conviviale et familiale.

L2885 @ % TR

é rue de la Ferté
+33 (0)3 22 26 94 80 | contact@restaurant.le.drakkar.fr
www.restaurant-le-drakkar.fr

Le Bistrot de Saint-Val

MIDI N
SOIR LIMIM[J|V]S]|D

Le Bistrot de Saint-Val propose une cuisine traditionnelle et
créative, mettant en valeur les produits de saison, de la mer et
de la terre, dans un cadre convivial et & prix raisonnables.

byl 3882 ® % TR

5, place des pilotes
+33 (0)3 22 60 82 54 | brasserielesaintval@orange.fr
bistrot-saintvalerysursomme.com

Brunch' Café

MIDI v
SOIR LiIMIM[J ]V

Fermeture de novembre & mi-février.

S‘D
D

Face & la baie, brasserie traditionnelle.

- [ ] S~
T 2 888 0 % TR

1, place Guillaume Le Conquérant
nicols@orange.fr




SAINT-VALERY-SUR-SOMME

Restaurant Schorre

MIDI M|IM|J V]S
SOIR MIM|J V]S
De octobre & mars, fermé dimanche soir, lundi et mardii.

Cuisine gastronomique des produits du ferroir picard. Ambiance
chaleureuse avec une vue panoramique sur la baie de Somme,
dans le cadre resplendissant de I'entrepdt des sels.

& B T Ve 0o ER deiiere
2, quai Lejoille

+ 33 (0)? 77 75 42 03 | contaci@schorre.fr
www.schorre.fr

Les Galettes de tante Olympe
S ‘ g

MIDI LM v
SOIR LM vViIs

Ouvert du 26 décembre au 11 novembre.

Créperie salée & sucrée située dans la rue commercante, avec
vue sur la baie de Somme. Produits élaborés avec farines locales.
Glaces artisanales de chez Coté jardin & Buigny Saint Maclou,
cidres et jus de pomme bio.

bzt @@ 3

36 rue de la Ferté

+33(0)6 77 77 08 18 ou +33(0)3 22 40 42 59
lesgalettesdetanteolympe@orange.fr

@) Les Galettes de Tante Olympe

Restaurant du Port de Plaisance

o M

SOIR MmlJ|v]s

Notre restaurant se trouve au coeur du port de plaisance, il est
reconnu pour sa cuisine maison. Yous pourrez y déguster une
cuisine traditionnelle, généreuse, & base de produits frais et
locaux, soigneusement sélectionnés par notre Chef.

( 1) A
bHTIL 0@
1, avenue du Général Leclerc
+33 (0)3 22 61 49 35

10
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A I' Ardoise
x| el IVIEE

Fermé du 15 novembre au 8 décembre et du 5 janvier au 1¥ février.

Restaurant fraditionnel dans un cadre chaleureux avec
vue sur baie proposant des produits de la mer.
Plat signature : poissons

1, AD
‘-

N °

102, rue de la Ferté
+33 (0)3 22 26 69 04
Réservation en ligne

La Ferté

MIDI L M|J]|V]S|D
SOIR L M|J|VI]S|D
Fermeture du 11/11 au 16/12 et les 24 et 25/12.

De rénovation récente, la Ferté vous propose une cuisine
traditionnelle dans un lieu contemporain.

& BT 5D« X%TR beitns

2, rve de la Ferté
+33 (0)3 22 30 15 27 | nicols@orange.fr

Le Courtgain

LI MM vV|s|D
SOR | L MM vV|s|D

Fermé du 15 novembre au 8 décembre et du 5 janvier au 1¢ février.

Brasserie fraditionnelle offrant une terrasse avec vue
sur baie bien exposée au soleil.
Plats signature : moules frites, ficelles picardes.

LD ®

97/99, rue de la Ferté
“Réservations sur place”



SAINT-VALERY-SUR-SOMME

Les Remparts

MIDI M| J|V]S|D

SOIR MlJ|lvis|p
Dans la cité médiévale, notre créperie vous accueille dans
une ambiance chaleureuse pour savourer des galettes salées

et crépes sucrées, faites maison. Une expérience a ne pas
manquer.

# ©a%

1, rve de la porte de Nevers
+33(0)32226 73 96

Martin and Cow - Fromagerie

5 il ]33
SOR M|J|V]S|D
Fermé 15 jours aprés le 15/11 et en janvier

Fromagerie, cave a vins et table d'hétes pour les amateurs

de fromages régionaux : verre de vin offert. Possibilité de
déguster une planche de fromage et/ou charcuterie sur place
ou a emporter.

¥ T ik

4, rue de la Ferté

+33(0)32226 68 11
hermann.saintvalerysursomme@gmail.com
€ Hermann Saint-Valery

0 A& . ¢
m e W

TR X

La Table des Corderies
i HUHE
SOIR L J|IVvi]is|D

Toute I'année sauf le 24 et 25 décembre et 3 semaines en janvier

Une cuisine faite maison élaborée avec des produits locaux
et de saison. On aime y prendre un verre en terrasse avec une
vue imprenable sur la baie.

PERT %ERLO®

214, rue des Moulins
+33 (0)3 22 61 30 61 | hotel@lescorderies.com

lescorderies.com

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Le Nicol's
MIDI MM V|Ss D
SOIR M M‘ J ‘ A ‘ D

Ouvert tous les jours en aoUt. Fermeture du 11/11 au 19/12 - et les 24 et
25/12.

Restaurant traditionnel proposant une cuisine régionale
et de terroir

L@ TR

15, rue de la Ferté
+33 (0)3 22 26 82 96 | nicols@orange.fr

> TR

Le 43
MIDI M| M J s | D
SOIR M| M JIVv]s
Fermé semaine de Noél

Cuisine bistronomique et soignée, s'inspirant de recettes
fraditionnelles parfois revisitées.

b 288 T 2 X, ° @ deiens X TR

43, Quai du Romerel
+33 (0)3 22 60 80 07
le-43.fr

La Baie Les Gaufres
Nos horaires & jour sont consultables sur nos réseaux ou fiche Google.

Venez découvrir le camion des fameuses gaufres liégeoises
briochées de la baie. Leur secret : la pate est faite maison et
fraiche du jour. Boissons fraiches, boissons chaudes et glaces.

\ 000
P sma
1, Avenue du Général Leclerc

+33 (0)6 24 43 72 74 | contact@labaielesgaufres.com
labaielesgaufres.fr




SAINT-VALERY-SUR-SOMME

Buvette du Mouton

MIDI M| J|V ]S D
SOIR M{J|VI]S|D

Ouvert toute I'année, tous les jours en saison.

Restaurant sur la plage avec une magnifique terrasse et une

vue & 180° sur la baie. Brochettes cuites au brasero en saison,

plats & base de produits frais et locaux en basse saison.

Animations tout au long de I'année.
o9 V 000 A X .Q.

& Mk 200

Plage de la ville - Quai Jeanne d’Arc

+33(0)3 2226 66 86

buvettedumouton

e Terroir e
T

La BrOlerie

MIDI M|IM|J | V]S
SORR LIMIM|J|V]S

Fermé les jours fériés.

Artisan torréfacteur abbevillois depuis 1920, je vous propose
un large choix de cafés sélectionnés mais également de thés,
produits régionaux et locaux.

Faire plaisir, se faire plaisir. English spoken

L\ V \.o

13, rve du pont d’Amour
+33 (0)3 22 23 62 83 | labrulerie.abbeville@gmail.com
@) Labrulerieabbeville

La Fromagerie du Parvis
N HMMHE
Plus de 160 fromages vous sont proposés a la coupe

ou en composition plateau et découvrez notre spécialité :
La préparation raclette.

18 rue du Pont aux Brouettes

+33 (0)3 22 29 85 18 | fromagerieduparvis80@orange.fr
lafromagerieduparvis.fr

@) la fromagerie du Parvis

12

Watterlot P&tisserie-Boulangerie
AR |

Les boulangeries Watterlot finalistes meilleure boulangerie de
France 2018 : pains au levain bio, viennoiseries et patisseries
maison. Deux adresses incontournables en Baie de Somme.

14 parvis Saint Vulfran

+33 (0)3 22 20 06 23 | contact@watterlot.fr
www.watterlot.fr

@) Watterlot Patisserie Boulangerie

Au temps des mets

Producteur de produits de la baie de Somme : salicornes,
argousier, “oreille de cochon”, coquelicof...

Grand choix de coffrets cadeaux, boissons picardes, terrines,
paté picard, agneau de prés-salés, macarons et pavés picards.

&1L - o €% X beiitrues

18, parvis Saint Vulfran

+33 (0)3 22 20 34 70 | magasin@autempsdesmets.com
autempsdesmets.com

@) Au temps des Mets



MBBEVILLE ..o

La Fournée Picarde

MDI | L M|M|J]|V]S
SOIR LIMIM]IJ]V ]S
Horaires : 6h30-19h.

Boulangerie Patisserie. Spécialité de gateau battu.
Pains cuits dans un four chauffé au bois.

9, rue du Pont d’Amour
+33 (0)3 22 19 01 00 | francis.freville@orange.fr
boulangeriefrevill.wixsite.com/boulangeriefreville/

Pdtisserie d'Houwt
“ Une histoire de goUt”

MIDI M| M|J|V]S|D
SOIR MIM|IJ V]S
Mardi, mercredi, jeudi, vendredi : 8h30-18h45.
Samedi 8h-19h. Dimanche 8h-13h.

A déguster sur place ou & emporter, un large choix
de gateaux, viennoiseries, chocolats, glaces, pains et autres
gourmandises artisanales «maisony.

& - TR

38 rue Saint-Vulfran

tel : +33 (0)3 22 24 00 64 | patisserie.dhouwi@orange.fr
www.patisserie-d’houwt.fr

@) Une histoire de go0t

Boucherie Boudinel
MIDI .M‘M‘J‘V‘S.
SOIR MIM[J][V]s

Ouvert 8h15 & 12h45 et de 14h30 & 19h.

Large choix de viandes, travaillées avec soin, issues de I'élevage
local. Vitrine variée et appétissante. Spécialités : boudin noir
aux oignons, patés, saucissons. Plats fraiteur, menus établis
chaque semaine. Artisan en or.

= TR

12, Place Augustin Delahaye
+33 (0)3 22 60 84 46 | boucherieboudinel@outlook.fr
Boutique en ligne : Olica.com

(AYEUX=SUR-MER «....eeeveeeeeriinnnnnne.

Le Fournil Cayolais
Boulangerie Patisserie

MIDI LM J|Vv]s|D

SOIR LM J|IV]s
Ouvert du lundi au samedi 6h30-13h / 15h-1%h. Le dimanche 6h30-13h.
Fermé le mercredi sauf juillet aodt.

Spécialité de gateau battu. Pains cuits dans un four chauffé
au bois.

2, Avenue Paul Doumer
+33 (0)3 22 30 55 80 | francis.freville@orange.fr
boulangeriefrevill.wixsite.com/boulangeriefreville

CAYEUX-SUR-MER w..eveveeeeriiiienne,

Poissonnerie Bouville

MIDI M J | V| S |D
SOIR

Fermé le lundi, le mardi soir et mercredi. Ouvert le matin.
Poissons, crustacés, coquillages. Direct du bateau
.

&

Bouville Lucien et Thierry
29 avenue Paul Doumer
+33 (0)3 22 26 64 77

|ONGPRE-LES—(ORPS-SAINTS .................
Che bio gardins

Marché local tous les vendredis de 16h30 & 18h30, & la Maison
des Marais de Longpré-Les-Corps-Saints. Vente de légumes
biologiques.

41 rue de la République
+33(0)6 13 94 17 12 | bertrand.bouvier@laposte.net

SAINT-VALERY-SUR-SOMME ..................

Poissonnerie Opale Marée

MIDI M|J|V]|S|D
SOIR M|JI|VI]S]|D
Ouvert les jours fériés ainsi que les mardis pendant les vacances scolaires

(toutes Zones). Fermeture annuelle 15 jours en novembre (apréesle 11
novembre) et 15 jours en janvier (début janvier).

Vente de plateaux de fruits de mer sur commande, poissons,
crustacés, conserves de poissons, vins, paniers garnis
(sur demande).

& TR #étitfurs

Elodie Basso
23, place des Pilotes
+33(0)3 22 26 88 02 | elodie80230@hotmail.fr

La Sardine

MIDI M|J]|V]|S|D
SOIR M|J|Vv]|s|D
Ouvert de 10h & 12h30 et 15h & 18h30.
Quverture en continu jusqu'a 19h en juillet/aodt. Fermé en janvier.

Epicerie fine dédiée aux produits de la mer et du littoral.
Conserves de poisson, tartinades de la mer, boissons, produits
de beauté bio, objets déco et plein d'autres trouvailles.

) A

9 rue de la Ferté

+33 (0)3 22 60 08 68 | info@la-sardine.com
www.la-sardine.com

@) La Sardine @ lasardineshop



SAINT-VALERY-SUR-SOMME ..................

Boucherie Mixte Deneux

MIDI M M| J V]S |D
SORR MIM|J|V]S

Ouvert toute I'année. Fermé le lundi.

Boucherie Mixte. Agneau de prés-salés, ficelle picarde,
bigalan/bisteu, charcuterie maison. Petite épicerie, fruits
et légumes, terrines d'agneaux.

O

35, rue de la Ferté
+33 (0)3 22 60 81 29

La Fromagerie de St Val
Du mardi au samedi 9h -12h30 et 14h30 -19h.

Un large choix de fromages notamment de la région et de
crémerie, épicerie et vin pour accompagner vos fromages.

&P & TR
Espace Baie de Somme rue Cavée Lévéque

+33 (0)3 22 60 04 23 | lafromageriedestval@orange.fr
@) La Fromagerie de St Val

Les Gourmandises de Léna

MIDI M M|J|V]|S|D
SOIR MIM|J|V]S|D

En saison ouvert & partir de 15h le lundi.

Epicerie fine, magasin de spécialités de thés, rooibos, infusions
(plus de 350 références), gourmandises des terroirs de France,
cadeaux (point relais “Mondial Relay”). Vente en ligne.

21, place des Pilotes
+33 (0)3 22 60 64 72 | ausamovar@wanadoo.fr

La Maison du Terroir
=) HHHMHE
Ouvert toute I'année.

Créateur et vente de la biére de I'Baie. Produifs du temoir, souvenirs,
cartes postales, magnets et produits de la baie de Somme.

¥ O

Delorme Dominique

41 Quai Perrée

+33 (0)6 76 04 14 40 | etablissementdelorme@outlook.com
@) La Maison du Terroir

Watterlot Patisserie-Boulangerie
MIDI LIM|M|J |V ]|S|D

SO\R‘L M‘M‘J‘V‘S‘D
Ouvert du lundi au samedi de 7h-19h et dimanche 7-17h.

Les boulangeries Watterlot finalistes meilleure boulangerie de
France 2018 : pains au levain bio, viennoiseries et patisseries
maison. Deux adresses incontournables en baie de Somme.

95 rue de la Ferté

+33 (0)3 3330 11 13 | contact@watterlot.fr
www.watterlot.fr

@) Watterlot Patisserie-Boulangerie



e Artisanat e
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MBBEVILLE .....eeeeeeeeeeeeeeeeeeecieeenns

Lézard Grafic

MIM|J |V ]S
SOIR MIM]J ]|V ]S

10h/12h10 - 14h30/18h

Atelier / boutique de créations artisanales originales et per-
sonnalisées : bijoux, sacs, tote-bag, pochons, porte-monnaies,
miroirs, tentures, luminaires et bien d'autres idées originales...
Ony trouve aussi de nombreuses marques créatives : Voglio
Bene, Handed By, Imbarro, Quioc.

&1z
12, rue du Pont aux Brouettes

+ 33(0) 6 24 27 03 09
0 Lezard Grafic @ Lezard Grafic

*

ESTREBOEUF w.veeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee,
La boutique de I'Oncle Eugene
L HE

Librairie d'occasion, romans, mangas, BD, vinyles, CD, DVD,
décoration.

MIDI
SOIR

o X

20 place de la libération
+33 (0)6 13 78 94 02 | boutique.oncle.eugene@gmail.com
) Boutique Oncle Eugéne

v

SAINT-VALERY-SUR-SOMME  ...................
Jad'Aure

Bijoux fendances, accessoires made in France ou Europe.

81 rue de la Ferté
+33 (0)6 52 47 06 55

Regards de phoques

Ouvert pendant les vacances scolaire - du mercredi au dimanche.

Vente de galets représentant des phoques peints sur galets
et tableaux.

Quai Jeanne d'Arc
+33 (0)6 52 47 06 55
@) Mahée - Regards de Phoques

Chapati

En saison ouvert tous les jours - En hiver ouvert les week end, jours fériés et
vacances scolaires.

Vente de produits artisanaux faits main. Directs exportation
d'Inde, Indonésie et Népal. Bijoux, vétements, accessoires,
cadeaux, décorations.

41 rue de la Ferté
+33 (0)6 52 47 06 55 | isabelle@chapati.fr
@) Chapati-st-val



e OU faire son marcheé ? ¢
e
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Toute I'année

Mardi : Cayeux-sur-Mer

Mercredi : Longpré-les-Corps-Saints et Saint-Valery-sur-Somme (petit marché)
Jeudi : Abbeville

Vendredi : Cayeux-sur-Mer, Longpré-les-Corps-Saints

Samedi : Abbeville

Dimanche : Cayeux-sur-Mer et Saint-Valery-sur-Somme

Coup de caeur ¢
Marché bio de la Maison des marais - Longpré-les-Corps-Saints
le vendredi de 16h30 a 18h30

Vente de poisson - Le Hourdel
a l'arrivée des bateaux - Tous les dimanches de 14h a 18h de début mars a fin novembre

Les marchés du quai Saint-valery-sur-Somme
le vendredi de 15 a 20h de début juin a fin ao(t

Des produits locaux en toutes saisons

Faites-vous plaisir en consommant des produits locaux de saison tout en réduisant votre empreinte carbone !

@ (@) Turbot, sole, roussette, limande, carrelet, Mulet
y¢ crevette grise, tourteau... Juin a septembre
% toute I'année

$ . Agneau de pré-salés
Aster maritime Juillet a janvier
Avril a octobre

@ Moules de bouchots
Avril a septembre

i Hareng
Salicorne \ A
g Mai a septembre ovembre

@
1M1} Maquereau @ Bars, coques et couteaux
Mi-mai a fin septembre ~ Périodes définies par arrétés

prefectoraux

Coquilles Saint-Jacques
De début octobre a mi-mai

16



e La boutique de l'office o
T ——

v

Ici, on a sélectionné le meilleur de la Baie de Somme : des produits locaux,
des créations originales et des idées cadeaux qui font plaisir.
A ramener dans sa valise... ou a garder pour soi.

Des idées
/ cadeaux

Du bon,
du local

Des créations
locales Pour prolonger
= la découverte

~\ ; | ! Picardie L/

Baie de Somme

«Du local, du frangais et beaucoup de bonnes idées»

Venez nous rencontrer dans nos points de vente :

Abbeville - 15 chaussée du Bois
Cayeux-sur-Mer - 2 place Aristide Briand
Longpré-les-Corps-Saints - Maison des Marais
Saint-Valery-sur-Somme - Quai Lejoille

Labus dalcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.



Christine

$

A Cayeux-sur-Mer,
remontez le femps
de la Belle Epoque &
aujourd’hui, explorez
I'univers fascinant
des galets, ldnez
dans le centre-
bourg ou profitez
d'une escapade
dépaysante &
Brighton-les-Pins,
entre phare,
mémoire et nature.

T ———

Fanny

$
A Abbeville, laissez-
vous surprendre

par la majestueuse
collégiale Saint-
Vulfran, menez
I'enquéte lors d'un
complot historique,
admirez les vitraux
contemporains
d'Alfred Manessier
ou partez & la
découverte des
secrets cachés dans
les rues et I'ancien
quartier maritime.

A Longpré-les-
Corps-Saints, vivez
une immersion
totale dans le marais
tourbier : écoute des
chants d'oiseaux,
découverte des
trésors naturels,
balade en barque
fraditionnelle ou
exploration en
canoé au fil de
I'eau.

e Pourquoi choisir nos visites guidées ? o

A Saint-Valery-sur-
Somme, parcourez
les ruelles colorées
du Courtgain, percez
les mysteres de la
cité médiévale,
admirez les paysages
bucoliques autour
de la chapelle ou
embarquez pour

un grand tour entre
patrimoine maritime
et panoramas
exceptionnels. Et a la
nuit tombée, laissez-
vous séduire par
I'atmosphere unique
de la ville illuminée.

—— Votre prochaine visite est ici

Scannez le QR Code
et réservez en ligne !



Q‘%Kme

204, avenue du Maréchal Foch
80410 Cayeux-Sur-Mer
03 22.720 77 22
hotel.le-neptune@wanadoo.fr

Restaurant

Salle climatisée et terrasse

Cutsme Régionale

LOGIS
HOTELS

GROUPE

: > i
‘Une cuisine traditionnelle qui
navigue entre terre & mer
dans le respect des saisons, met d
[’honneur les produits du terroir,
des mets fins et délicats agrémentés
de salicornes, d asters maritimes,
d’obiones & de soudes maritimes
selon (arrivage.
Notre spécialité, les plats autour de
L'agneau du hadble &’ Ault
(Elevage de M. Stéphane FHHenocque)

XKir offert
sur presentation
du coupon
Valable du 1" avril 2026
(X) Au 30 ceptembre 2026

(/)////2 e

(Photos non contractuelles)

Labus dalcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



o Abbeville — Abbeville — 15 Chaussée du Bois

o Saint—Valery—sur—Somme — Quai Lejoille

Wate de Jovie

o Office de Tounisme ®

N

+33 (0)3 22 24 27 92 Tourisme messenger
Baie de Somme

@tourisme_baiedesomme

Taguez vos photos
#tourismebaiedesomme
Share gomdo}wﬂm/ / deel uw 6060 s

e www.tourisme-baiedesomme.fr o

tourisme@ca-baiedesomme.fr

*%:‘3 «} Q & = Baies«Somme

Offices de TTI
Tourisme TOURISME m
de France
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